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JUGENDSCHUTZBESTIMMUNGEN.

Das Grischa geht mit gutem Beispiel voran und schützt die Jugend, indem 
jeglicher Alkohol erst ab 18 Jahren ausgeschenkt wird. Das Service-
team darf einen Ausweis verlangen.
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SPARKLING WINE COCKTAILS 

Rossini 14.5
Erdbeerpüree, Prosecco

Bellini 14.5
Pfi rsichpüree, Prosecco

Maserati 14.5
Passoã, Grapefruitsaft, Zuckersirup, Prosecco

Kir Royal 14.5
Cassis, Prosecco

Röteli Royal 13
Bündner Röteli, Prosecco

Jöri 14.5
XuXu, Lillet, Prosecco, Limettensaft, Ginger Ale

Apero-Spritz 14.5
Aperitivo, Prosecco, Soda

Limoncello Spritz 14.5
Limoncello, Ginger Beer, Prosecco

Hugo 14.5
Holundersirup, Minze, Limettensaft, Soda, Prosecco

Hitsch 14.5
Passoã, Licor 43, Raspberry & Rhubarb Tonic, 
Limettensaft, Prosecco 

Harry 14.5
Himbeersirup, Lillet Rosé, Bitter Lemon, Prosecco
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SOURS | FIZZES AND MORE 

* zur Auswahl

Classic Sour (ohne Eiweiss) 17
* Whisky / Vodka / Gin / Tequila 
Zitronensaft, Zuckersirup

Exotic Sour (ohne Eiweiss) 17
* Amaretto / Ramazzotti / Aperitivo / Passoã / Galliano
Zitronensaft, Orangensaft

Classic Fizz 17.5
* Gin / Vodka / Tequila 
Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Twister 17.5
Limoncello, Gin, Rosensirup, Zitronensaft

La Paloma 17.5
Gin, Grapefruitsaft, Himbeersirup, Soda

Old Fashioned 17.5
Bourbon, Würfelzucker, Angostura, Soda (auf Wunsch)

Moscow Mule  18
Vodka, Limettensaft, Ginger Beer

Mexican Mule 18
Tequila, Limettensaft, Salz, Ginger Beer

Dark 'n' Stormy 18
Rum, Limettensaft, Lime Juice, Ginger Beer
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DRY | MEDIUM | SWEET COCKTAILS

Luna 16.5
Passoã, White Peach, Grapefruitsaft

Martini Cocktail 16.5
Gin, Vermouth

Manhattan  16.5
Canadian Club, Vermouth, Angostura

Pulsa 43 17.5
Licor 43, Vodka, Cranberrysaft, Limettensaft, Chilisirup 

Espresso Martini 17.5
Vodka, Licor 43, Kahlúa, Espresso

Margarita 17.5
Tequila, Triple Sec, Limettensaft

Ginger Gin 18.5
Gin, Ingwer, brauner Zucker, Limettensaft, Ginger Ale

White Cloud 18.5
Vodka, Crème de Cacao White, Kokossirup, Sahne

White Russian 18.5
Kahlúa, Vodka, Sahne

Grasshopper 18.5
Crème de Cacao White, Crème de Menthe, Sahne
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EXOTIC COCKTAILS 

* zur Auswahl

Caipi… 18
* Cachaça / Vodka / XuXu / Jägermeister 
Limette, brauner Zucker

Mojito 19
Rum, Limettensaft, Minze, brauner Zucker, Soda

Sex on the Beach 20
Vodka, Pfi rsichlikör, Orangensaft, Zitronensaft, 
Cranberrysirup

Planter‘s Punch  20
Rum, Ananas-, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Blue Hawaii 20
Rum, Blue Curaçao, Kokossirup, Ananassaft, Zitronensaft

Flying Kangaroo 21
Vodka, Rum, Galliano, Kokossirup, 
Ananassaft, Orangensaft, Sahne

Solero 21
Vodka, Passoa, Maracujasaft, Mangopüree, Sahne

Singapore Sling 21.5
Gin, Triple Sec, DOM Bénédictine, Cherry Heering, 
Ananassaft, Zitronensaft, Angostura

Frozen Daiquiri oder Margarita 22
Rum oder Tequila, Zitronensaft, Fruchtpüree zur Auswahl

Mai Tai 1 22.5
Rum, Mandelsirup, Limettensaft

Long Island Iced Tea 1 22.5
Vodka, Gin, Rum, Tequila, Limettensaft, Coca Cola

1  
Hoher Alkoholgehalt. Ausschank ab 21 Jahren.
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LONGDRINKS 

* zur Auswahl 

Classic Longdrinks 17
* Gin / Vodka / Whisky / Rum / Tequila
* Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Ale / Coca Cola / Red Bull

Port-Tonic 14.5
Portwein (white), Tonic 

Berry Lillet 14.5
Lillet rosé, Raspberry & Rhubarb Tonic

Cuba Libre 17.5
Rum, Limette, Coca Cola, (brauner Zucker auf Wunsch)

Bloody Mary 17.5
Vodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Gewürze

Angel's Kiss 17.5
Tequila, Amaretto, Maracujasaft, Grenadine

Zappa 17.5
Aperitivo, Galliano, Traubensaft, Bitter Lemon

Blue Viper 17.5
Cachaça, Blue Curaçao, Limettensaft, Ginger Beer

Negroni 17.5
Gin, Campari, Vermouth, Soda (auf Wunsch)

Negroni Sbagliato 17.5
Campari, Vermouth, Prosecco

Americano 17.5
Campari, Vermouth, Soda (auf Wunsch)
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GIN TONIC SPECIALS 

Lipp «The Red»  (Fever Tree Tonic) 19.5
Ein klassischer Gin, der Bündner Vogelbeeren, Wacholderbeeren 
und ausgesuchte Botanicals aus der ganzen Welt vereint. 

Lipp «The Green»  (Fever Tree Tonic) 19.5
Frische Waldaromen von Bündner Arvenzapfen, Wacholder und 
feine Botanicals zeichnen THE GREEN aus.  

Frakmont Lucerne Dry Gin  (Fever Tree Tonic) 19.5
Feiner Wachholdergeschmack mit einem Hauch Zitrus-Note, 
heimischen Kräuter und Beeren, sowie Rosmarin und Ingwer.

Silvus Swiss Dry Gin  (Fever Tree Tonic) 19.5
Klassische Wacholdernoten mit einem Twist von Hagebutte, 
Tannennadeln und feinsten Zitrusaromen. 

Tanqueray Rangpur  (Fever Tree Tonic) 19.5
Das jüngste Produkt aus dem Hause Charles Tanqueray in London. 
Die «normalen» Botanicals werden ergänzt mit der Rangpurfrucht.

London No.1 Blue  (Fever Tree Tonic) 19.5
Der Londoner zählt zu den hochwertigsten Gin. 12 spezielle Kräu-
ter und Gewürze destilliert nach altem Geheimrezept.

Oro Ibiza Gin Tonic (Fever Tree Tonic) 19.5
Die 12 Botanicals kommen aus der sonnenverwöhnten Erde von Ibiza, 
welche für ihre rote, eisenhaltige Fruchtbarkeit bekannt ist.

Brockmans Gin (Fever Tree Tonic) 19.5
Die subtilen Noten von wilden Blau- und Brombeeren geben einen 
intensiv weichen Geschmack. So schmeckt er wie kein anderer Gin.
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ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Hanschi   11
Fever-Tree Grapefruit, Traubensaft, Pfi rsichsirup, Soda

Hugoliene   11
Ginger Ale, Holunderblütensirup, Limettensaft, Minze, Soda

San Bitter Spritz 11
San Bitter, Ginger Ale, Soda 

Fresh and Spicy 2 11
Ginger Ale, Ginger Beer, Angostura, Lime Juice, Minze

Ingwerini 11
Ingwersirup, Ginger Beer, Mandelsirup, Soda

Speeddriver 11
Maracujasaft, Grapefruitsaft, Himbeerpüree, Red Bull

Pineapple Lemon 11
Ananassaft, Zitronensaft, Erdbeersirup, Bitter Lemon

No Limitz 11
Ananassaft, Maracujasaft, Zitronensaft, Grenadine 

Red Surprise 11
Grapefruitsaft, Traubensaft, Passionsfruchtpüree, 
Vanillesirup

Ipanema 11
Limette, brauner Zucker, Lime Juice, Ginger Ale

Caipimara 11
Limette, brauner Zucker, Maracujasaft

Tropical Milk 11
Milch, Maracujasaft, Mandelsirup, Minze

Caribbean 11
Ananassaft, Maracujasaft, Kokossirup, Mangopüree, Sahne

2  
Nicht für Kinder geeignet.
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VERMOUTH
Vermouth bianco (Bordiga)  18% 5 cl 9.5

Vermouth rosso (Bordiga)  18% 5 cl 9.5

 

PORTWEIN
Martha’s Moscatel White Port 17% 5 cl 11.5

Martha‘s 10 years Tawny Port 19% 5 cl 11.5

ANIS / ABSINTH
Ricard  45% 4 cl 13.5

Absinth  72% 4 cl 16.5

COGNAC
Hennessy Fine Cognac VS 40% 2 cl 16

Hennessy XO 40% 2 cl 24.5

Hennessy Paradis 40% 2 cl 59

GRAPPA 
Grappa di Barolo l‘Anima di Vergani  40% 2 cl 10.5

Grappa di Amarone l‘Anima di Vergani  40% 2 cl 10.5

Grappa Elisi Invecchiata Berta  43% 2 cl 12.5

Grappa Barbera d‘Asti Roccanivo Berta 44% 2 cl 18.5

Grappa Moscato d‘Asto Bric del Gaian Berta 44% 2 cl 21.5
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OBSTDESTILLATE 

Urs Hecht Barrique Spezialitäten  40% 2 cl 11.5

Vieille Apricots im Barrique
Feine Fruchtnote, zeigt sich dabei rund und harmonisch. 

Vieille Pomme im Barrique
Im Abgang sauber und bringt ein sehr liebliches Finale. 

Vieille Prune im Barrique
Schöne Frucht in der Nase und angenehme Bitternote 
im Abgang. 

Vieille Williams im Barrique
Am Gaumen sauber, voll aromatisch, harmonisch, 
ausgeglichen. 

Berner Rosenapfelbrand im Barrique
Er ist sehr speziell in der Frucht, hat einen 
angenehmen Abgang.

Kirsch Teresa im Barrique
Schöne Fruchtsüsse und harmonische Struktur 
am Gaumen. 

BITTERS 
San Bitter (alkoholfrei) 5 cl 6

Campari 23% 4 cl 9.5

Cynar 16% 4 cl 9.5

Appenzeller Alpenbitter 29% 4 cl 9.5

Jägermeister 35% 4 cl 9.5

Averna 32% 4 cl 9.5

Fernet Branca 42% 4 cl 9.5

Ramazzotti 30% 4 cl 9.5

Braulio 41% 4 cl 9.5



12

ho
te

lg
ri

sc
ha

.c
h

13

TEQUILA
José Cuervo Classico 38% 4 cl 15

José Cuervo Especial 38% 4 cl 13.5

José Cuervo «La Familia» Reserve 40% 4 cl 33.5

VODKA
Sidian Organic Vodka bio Swiss 40% 4 cl 12.5 

Poetry Vodka Polen  40% 4 cl 17

RUM
Havana Club, Añejo 3 Cuba 40% 4 cl 13

Havana Club, Añejo Reserva  Cuba 40% 4 cl 13.5

Myers’s Rum Jamaica Rum 40% 4 cl 15

Ron Centenario, 20 años Costa Rica 40% 4 cl 24

Plantation, XO Barbados 40% 4 cl 27

La Cruz, 18 years Panama 40% 4 cl 27

La Heccicera, 21 years Solera Columbia 40% 4 cl 27

A.H.Riise, XO Haakon Jungferninseln 42% 4 cl 29

Ron Exquisito, 1985 Dom. Republik 40% 4 cl 29.5 

A.H.Riise, Non Plus Ultra Jungferninseln 42% 4 cl 31.5
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WHISKY 

Single Malts

Talisker  10 years 45.8% 4 cl 22

Oban 14 years 43% 4 cl 22

Deanston  Virgin Oak 46.3% 4 cl 22

Macallan 12 years 40% 4 cl 22

Glenfarclas 15 years 46% 4 cl 22

Glenmorangie  10 years 40% 4 cl 22

Glenmorangie 18 years 43% 4 cl 29.5

Lagavulin  16 years 43% 4 cl 22

Glenfi ddich  12 years 40% 4 cl 22 

Caol Ila, Dist. Edt. Moscatel 2013 bottled 43% 4 cl 27

Scotch

Johnnie Walker, Red Label  40% 4 cl 13

Johnnie Walker, Black Label 12 years 40% 4 cl 18.5

Johnnie Walker, Blue Label   40% 4 cl 42

USA

Bulleit Bourbon Kentucky 45% 4 cl 15

Jack Daniel’s No.7 Tennessee 40% 4 cl 14

Evan Williams Kentucky Bourbon 43% 4 cl 14

Swiss

Goldwäscher Pure Swiss Rye Vergin Oak 40% 4 cl 21.5

Irish

John Jameson 40% 4 cl 14

Canadian

Canadian Club 40% 4 cl 14
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GIN
Pimm's No.1 GB 25% 4 cl 12.5

Finsbury London Dry Gin GB 37.5% 4 cl 12.5

Silvus Swiss Dry Gin CH 40% 4 cl 15.5 

Lipp «The Red»/ «The Green» Gin CH 43% 4 cl 17.5

Frakmont Lucerne Dry Gin CH 40% 4 cl 17.5

Tanqueray Rangpur Gin GB 41.3% 4 cl 17.5

London N°1 Blue Gin GB 47% 4 cl 17.5

Brockmans Premium Gin GB 40% 4 cl 17.5

LIKÖRE 
Bündner Röteli 22% 4 cl 9

Coîntreau 40% 4 cl 11

Grand Marnier 40% 4 cl 11

Amaretto 28% 4 cl 11

Baileys Irish Cream 17% 4 cl 11

Kahlúa 26% 4 cl 11

Sambuca 40% 4 cl 11

Southern Comfort 38% 4 cl 11

Licor 43 24% 4 cl 11

Passoã 20% 4 cl 11

Lillet Rosé 17% 4 cl 11 

Limoncello 28% 4 cl 11
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BIER VOM FASS 
Calanda Lager 5.2% 20 cl 4
  30 cl 5.5
  50 cl 7.5

Monsteiner Huusbier 4.8% 20 cl 4.5 
  30 cl 6
  50 cl 8

Davoser Craft Beer Blonde 4.6% 30 cl 6
 4.6% 50 cl 8

SAFT VOM FASS 
Möhl Saft vom Fass mit  4% 50 cl 6.5 

Möhl Saft vom Fass ohne   50 cl 6.5

FLASCHENBIERE 

Davoser Craft, IPA  6.2% 33 cl 8.5

Corona, Extra  4.6% 33 cl 8

Moretti Birra l‘autentica  4.6% 33 cl 6.5

Monsteiner Amber, Wätterguoge  5% 33 cl 8.5

Monsteiner Weizen, Häusträffel  5.4% 50 cl 9

Erdinger Weissbier  5.3% 50 cl 8.5

Erdinger Weissbier  alkoholfrei 50 cl 8.5

Calanda, Edelbräu  5.2% 33 cl 6 

Moretti, Zero  alkoholfrei 30 cl 6
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SCHAUMWEINE 10cl 75cl

LˈAnima di Vergani, Prosecco extra dry  9.5 66.5

Vin Mousseux Brut, Thomas Marugg  94

LˈAnima, Prosecco Rosé Brut, Anima di Vergani 10.5 73.5

CHAMPAGNER
Laurent-Perrier «Héritage» Brut 19 133
Chardonnay, Pinot Noir

Louis Roederer Brut Cristal 2014  579
Chardonnay, Pinot Noir

Dom Perignon 2013/2015  497
Chardonnay, Pinot Noir

Krug Brut Grand Cuvée  515
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

Laurent-Perrier Grand Siècle N˚23  395 
Assemblage der Jahre 2006, 2004, 2002 
Chardonnay, Pinot Noir 

Laurent-Perrier Grand Siècle N˚24  425
Assemblage der Jahre 2008, 2007, 2006 
Chardonnay, Pinot Noir

Laurent-Perrier Grand Siècle N˚26  415
Assemblage der Jahre 2006, 2004, 2002 
Chardonnay, Pinot Noir

BLANC DE BLANCS
Billecart-Salmon, Blanc de Blancs, Grand Cru   195
Chardonnay

CHAMPAGNER ROSÉ
Laurent-Perrier Brut Cuvée-Rosé   178
Pinot Noir

Laurent-Perrier Alexandra Rosé   575
Pinot Noir, Chardonnay



17

ho
te

lg
ri

sc
ha

.c
h

22

OFFENE WEISSWEINE
 10cl 75cl

Dus Alvs, Zizers, Philipp Grendelmeier CH  9.5 66.5
Sauvignon Blanc, Pinot Gris

Fläscher Riesling x Sylvaner, Thomas Marugg CH  9 63
Riesling x Sylvaner

Grüner Veltliner Langenlois, Schloss Gobelsburg AT 8.5 59.5
Grüner Veltliner

Pinot Grigio «Grivò», Volpe Pasini, Friuli  IT 8.5 59.5
Pinot Grigio

OFFENE ROSÉWEINE
  10cl 75cl

Fläscher Federweiss, Jann Marugg  CH 9.5 66.5
Pinot Noir weiss gekeltert

OFFENE ROTWEINE
  10cl 75cl

Fläscher Blauburgunder, Weinbau Kunz CH 9 63
Pinot Noir

Figuero 12, Garcia Figuero, Rivera del Duero ES 8.5 59.5
Tempranillo

Ripasso «La Casetta», Valpolicella Superiore IT 9 63
Corvina, Rondinella, Corvinone, Merlot

Château du Retout, Cru Bourgeois FR 8 56
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

SÜSSWEIN
  10cl 75cl

Vin de liqueur, Manfred Meier CH 5cl 12
Pinot Noir  37.5cl 85

Sauvignon Noble, Manfred Meier CH 5cl 16
Sauvignon Blanc  75cl 120 

Pineau des Charentes FR 5cl 8
Pineau  75cl 92
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Passuger / Allegra (mit/ohne Kohlensäure)   27 cl 5
   97 cl 11

Coca Cola / Zero (koffeinhaltig)   33 cl 5.2

Fanta / Sprite / Eistee / Rivella blau / rot   33 cl 5.2

Apfelschorle    33 cl 5.2

Ginger Ale / Bitter Lemon (chininhaltig)   20 cl 5.2

Fever Tree (chininhaltig)   20 cl 7
Tonic / Ginger Beer / Raspberry & Rhubarb

Red Bull (koffeinhaltig) 25 cl 7

Säft: Orangen / Maracuja / Tomaten 20 cl 5.5
Ananas / Cranberry / Grapefruit / Trauben

Staibock Gazosa  Zitrone / Heidelbeer 33 cl 6

FRUCHTSÄFTE 
Obsthof Retter «Edition Sommelier» 

Well Apfel mit Rose / Well Hirschbirne 8 56

Wild Kirsche 14.50 99

Wild Quitte 11.50 79

Traubenessenz Cabernet Sauvignon 9 63

HEISSGETRÄNKE 
Espresso / Kaffee   5

Doppelter Espresso   6.5

Milchkaffee   5.6

Cappuccino   5.6

Latte Macchiato   6.2

Schokolade, Ovomaltine   5

Coretto Grappa / Café Luz   7.5

Irish Coffee   13.5
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TASSE TEE | 5

Edelweiss, Schweizer Kräutertee
Eine traditionelle Mischung aus dem Schweizer Alpenkräutergarten. Zitro-
nenthymian, Zitronenmelisse, Silbermänteli, Majoran und, Edelweiss. 

Melange Rouge, Schweizer Kräutertee
Die Kräutermischung besticht durch ihr intensives Rot. Die Pfeffer- und Apfel-
minze binden die Säure der Karkade. Ein erfrischender Aufguss.

Berner Rosen, Schweizer Früchte- und Kräutertee
Traditionelle Komposition aus dem Berner Bauerngarten. Eine ausgewoge-
ne Mischung aus Apfelstücken, Karkade, Rosenblättern, Lindenblüten und 
Brennnesseln, die mit Zimt verfeinert wird. 

Ginger Lemon, Schweizer Früchte- und Kräutertee
Eine gelungene Verbindung von Zitronengras und -thymian, Ringelblumen, 
Ingwer und süssen Apfelstücken. Ein wärmender und erfrischender Tee.

Verveine, Schweizer Kräutertee
Ein wärmender Klassiker für jeden Moment mit sehr guten Eigenschaften.

Long Jing, Chinesischer Grüntee
Klassischer Chinesischer Grüntee, Drachenbrunnen. Er ist leicht herb, sehr 
aromatisch und überrascht mit seiner blumigen Süsse.

Jasmine Pearl, Chinesischer Grüntee
Ein leichter, frischer Tee Grüntee. Wird aufwendig mit Jasminblüten beduftet. 

Assam Halmari, Schwarztee
Der kräftige Frühstückstee stammt von einem der besten Teegärten Indiens. 
Sein Geschmack ist malzig, vollmundig und verträgt sich gut mit Milch/Rahm.

Earl Grey, Schweizer Schwarztee
Dieser Schwarztee wurde mit dem ätherischen Öl der Bergamotte berei-
chert. Er ist mild und sanft zitrusfruchtig.

Qimen Haoya, Schwarztee
Beliebter Chinesischer Schwarztee, der dank seinem niedrigen Teeingehalt 
sehr mild ist. Er ist weich, wärmend und hat ein schönes, volles Aroma.

Indian Chai, Indischer Gewürztee
Schwarztee mit typischen Gewürzen Kardamom, Koriander, Ingwer, Pfeffer 
und Zimt. Ein wunderbar duftendes, stark wärmendes Getränk. 

Menthe du Maroc, Schweizer Kräutertee
Die traditionelle Minze aus Nordafrika ergibt einen hellen und erfrischen-
den Tee. Ein Genuss, ob gesüsst oder ungesüsst.
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CIGAR LOUNGE 

Davidoff Dominikanische Republik
2000 «Corona» 21
No. 2  «Panetela» 27
Nicaragua «Short Corona» 18
Nicaragua «Robusto» 27

Zino Platinum Dominikanische Republik

Scepter Grand Master «Robusto» 25

AVO Dominikanische Republik
Heritage «Short Robusto» 17
XO Intermezzo «Robusto» 21.5

Camacho Honduras
Connecticut «Robusto» 19
Corojo «Gordo» 25

Brun del Rè Costa Rica

Piccolo Gold «Piccolo» 15
1787 Rainforest Immenso «Robusto» 19.5
Bicentenario «Robusto» 23

Gurkha  Dominikanische Republik
Private Selection Ron «Toro» 32
Ghost Gold Shadow «Robusto» 24
Ghost Spook «Short XO» 19.5

Valentino Sieslo  Dominikanische Republik
Connecticut «Toro» 24
Corona «Gorda» 23
Maduro «Robusto» 20
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DEKLARATION

  vegetarisch   V vegan       Rind – CH/DE  | Poulet – CH | Egli – CH

SNACKKARTE

  TOMATEN BRUSCHETTA
Parmesan · Rucola · Balsamico | 16

  CHILICHEESENUGGETS  
 Curry-Mango-Dip, Pommes Frites | 14

MARINIERTE OLIVEN 
Grissini und Rohschinken | 14

BÜNDNER PLÄTTLI
Gemischte Platte mit Bündner Käse und Trockenfl eisch, 
Davoser Ei, Alpbutter und Brot | 35

BÜNDNER GERSTENSUPPE 
Speck, Rohschinken und Schnittlauch | 13

EGLIFISCHKNUSPERLI  
Hausgemachte Tartarsauce, Zitrone und Pommes Frites | 24  

CHICKEN NUGGETS  
Curry-Mayonnaise, Pommes Frites | 26

GRISCHATEAM BURGER
Schweizer Rindfl eischpatty (ca. 180g Rohgewicht) · Davoser Spiegelei  
Speck · BBQ-Sauce · Aioli · gebackene Zwiebelringe Essiggurke 
Kopfsalat · Tomate · Raclettekäse · Pommes Frites  | 36

TAGLIATELLE AL RAGOUT
Hackfl eischsauce, Tomaten und Basilikum | klein 21/29

  FLAMMKUCHEN MIT RACLETTEKÄSE  
Crème fraîche, Grillgemüse, Tomatenpesto, Rucola | 23

FLAMMKUCHEN MIT SPECK & RACLETTEKÄSE
Crème fraîche, Schinken, Zwiebeln | 24

SUSHI LOUNGE-PLÄTTLI (8 Stk.)
Auswahl von Joseph (Donnerstag - Montag ab 18 Uhr) | 27
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    vegetaian          beef – CH/DE | perch – CH 

SNACKS

  TOMATO BRUSCHETTA
Parmesan, rocket, balsamic vinegar | 16

  CHILLICHEESE NUGGETS  
Curry mango dip, French fries | 14

MARINATED OLIVES 
Grissini and cured ham | 14

GRISONS PLATTER
Selection of alpine cheeses and air-dried meat 
Davos egg, alpine butter and bread | 35

GRISONS BARLEY SOUP  
Bacon, cured ham and chives | 13

FISH & CHIPS  
European perch, tartar sauce, lemon, French fries | 24  

CHICKEN NUGGETS   
Curry mayonnaise, French fries | 26

GRISCHA TEAM BURGER  
Swiss beef patty (approx. 180 g raw weight) · Davos fried egg · bacon
BBQ sauce · aioli · crispy onion rings · lettuce · tomato · pickled cucumber  
Raclette cheese · French fries  | 36

TAGLIATELLE AL RAGÙ
Minced-meat sauce, tomatoes, basil | small  21 / regular  29

  FLAMMKUCHEN WITH RACLETTE CHEESE  
Crème fraîche, grilled vegetables, tomato pesto, rocket | 23

FLAMMKUCHEN WITH BACON & RACLETTE CHEESE
Crème fraîche, ham, onions | 24

SUSHI LOUNGE SELECTION (8 Stk.)
Joseph's selection (Thursday to Monday from 6 pm) | 27


